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CM Elaboracion de vifios e outras bebidas

Competencia
xeral

Contorno
funcional

Ocupacions e
postos de
traballo mais
relevantes

Madulos do
ciclo

Titulo que se
obtén

Acceso a outros
estudos

| Perfil profesional Duracién

Realizar as operacions de elaboracion, crianza e envasado de viiios e outras bebidas nas condi-
cions establecidas nos manuais de procedemento e calidade. Manexar a maquinaria e equipos
correspondentes e efectuar o seu mantemento de primeiro nivel.

Loxistica de almacén (recepcion, almacenamento, subministracion e expedicion de materias
primas e produtos) e de producion (preparacion de equipos, procesado das materias e control
do proceso e do produto).

Elaborador de vifios; elaborador de cavas; elaborador de sidras; cervexeiro; elaborador de lico-
res; destilador de alcois; elaborador de bebidas non alcélicas; elaborador de bebidas carbéni-
cas; almacenista; adegueiro; envasador.

Destilaria-licoraria 110
Envasado e embalaxe 80
Formacion e orientacion laboral 55
Formacion en centros de traballo 440
Hixiene e seguridade na industria alimentaria 110
Horas a disposicion do centro 50
Materias primas, produtos e procesos na industria de bebidas 185
Operacions de vinificacion 235
Operacions e control de almacén 55
Sistemas de control e auxiliares dos procesos 80

Técnico en elaboracién de vifios e outras bebidas.

Bacharelatos.



CM Panificacion e repostaria

Competencia
xeral

Contorno
funcional

Ocupacions e
postos de
traballo mais
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Modulos do
ciclo

Titulo que se
obtén

Acceso a outros
estudos

| Perfil profesional Duracién

Permite realizar as operacions de elaboracion de produtos de panadaria, pastelaria e confeita-
ria, conseguindo os obxectivos de producién e calidade establecidos e aplicando a normativa
técnico-sanitaria vixente. Permite, ademais, manexar a maquinaria, os equipamentos e os Uti-
les correspondentes, e efectuar o seu mantemento de primeiro nivel, asi como xestionar e
administrar unha pequena empresa.

Producién (preparacion de equipamentos, execucion e control das operacions, calidade do pro-
duto, etc.) e almacén (recepcion, almacenaxe e expedicion de materias primas e produtos).

Panadeiro, elaborador de bolaria. Encargado da amasadura. Elaborador e decorador de pas-
teis. Reposteiro. Churreiro e elaborador de chulas. Elaborador de galletas. Xefe de equipo de
obradoiro. Elaborador de confeitaria. Carameleiro. Elaborador de chocolates e bombans. Ope-
rador de fabricacion de goma de mascar. Elaborador de pizzas. Operador e controlador de lifia
de producién. Operador e controlador de lifia de envasado. Almaceneiro.

Administracion, xestion e comercializacién na pequena empresa 80
Elaboraciéns basicas de pastelaria 130
Envasado e embalaxe 80
Especialidades e acabados de pastelaria e confeitaria 110
Formacion e orientacion laboral 55
Formacion en centros de traballo 440
Hixiene e seguridade na industria alimentaria 110
Horas a disposicion do centro 50
Materias primas, produtos e procesos de panadaria, pastelaria e confeitaria 80
Operacions e control de almacén 55
Panadaria e bolaria 130
Sistemas de control e auxiliares dos procesos 80

Técnico en panificacion e repostaria.

Bacharelatos.



CM Conserveira vexetal, carnica e de peixe
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| Perfil profesional Duracién

Realizar as operacidns de elaboracion e envasado e aplicar os tratamentos de conservacion dos
derivados carnicos, vexetais, de peixe e cocifados nas condicions establecidas nos manuais de
procedemento e calidade. Manexar a maquinaria e os equipos correspondentes e efectuar o
seu mantemento de primeiro nivel.

Loxistica de almacén (recepcion, almacenamento, subministracion e expedicion de materias
primas e produtos) e de producion (preparacion de equipos, procesado das materias e control
do proceso e do produto).

Elaborador de produtos carnicos, conserveiro de produtos carnicos, salgador, curador, elabora-
dor de peixe e derivados, conserveiro de peixe, elaborador de conservas vexetais, conserveiro,
elaborador de encurtidos e olivas, elaborador de conxelados e ultraconxelados, elaborador de
precocifiados, operador-controlador de autoclave, envasador, operador-controlador de lifia de
envasado, pechador, especialista en tratamentos de frio, recepcionista de materias primas, etc.

Envasado e embalaxe 80
Formacion e orientacion laboral 55
Formacion en centros de traballo 440
Hixiene e seguridade na industria alimentaria 110
Horas a disposicion do centro 50
Materias primas, procesos e produtos na industria conserveira 160
Operacions basicas de elaboracion de conservas 210
Operacions e control de almacén 55
Sistemas de control e auxiliares dos procesos 80
Tratamentos finais de conservacion 160

Técnico en conserveira vexetal, carnica e de peixe.

Bacharelatos.



CS Industria alimentaria
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| Perfil profesional

Duracién

Xestionar unha unidade ou seccion alimentaria, programando, preparando e supervisando os
recursos materiais e humanos dispofiibles e os traballos necesarios para alcanzar os obxectivos

fixados nos plans de producién, calidade e proteccion ambiental.

Loxistica, producion, calidade e desenvolvemento, proteccion ambiental e comercial no campo

da industria alimentaria.

Xefe de almacéns. Encargado de aprovisionamentos. Comprador. Técnico-comercial. Técnico
en procesos. Encargado de producion (fabricacion, elaboracion, envasado, embalaxe). Xefe de
quenda. Xefe de lifia. Contramestre de planta. Supervisor de procesos e de produto. Inspec-
tor-auditor de calidade. Encargado de control ambiental. Técnico superior en industria

alimentaria.

Comercializacion de produtos alimentarios
Elaboracion de produtos alimentarios
Formacion e orientacion laboral
Formacion en centros de traballo

Horas a disposicion do centro

Loxistica

Microbioloxia e quimica alimentarias
Organizacion e control dunha unidade de producion
Procesos na industria alimentaria

Proxecto integrado

Relaciéns no contorno de traballo

Sistemas automaticos de producion na industria alimentaria

Técnicas de proteccion ambiental
Xestion de calidade

Técnico superior en industria alimentaria.

80
295
55
380
80
90
160
90
215
80
55
145
130
145

Diplomado en nutricion humana e dietética; Enxefieiro técnico aeronautico; Enxefieiro técnico
agricola; Enxefieiro técnico de minas; Enxefieiro técnico en informatica; Enxefieiro técnico fo-
restal; Enxefieiro técnico industrial; Licenciado en biotecnoloxia; Licenciado en veterinaria.



Implantacion

(513001 CS Industria alimentaria
CM13005 CM Conserveira vexetal, carnica e de peixe
CM13004  CM Panificacion e repostaria
CM13002  CM Elaboracion de vifios e outras bebidas
Arziia 15020313 | EFAG El Pifeiral
Coruna, A 15027897 IES Paseo das Pontes
Lugo 27016704  IES Leiras Pulpeiro
Ribadeo 27010921  CFEA Pedro Murias
Ourense 32016455  IES Julio Prieto Nespereira
Cambados 36000481  IES Ramon Cabanillas
Neves, As 36005671 EFAG A Cancela
Ponteareas 36007552  CIFP A Granxa



Informacion

Arzla
Corufia, A

Lugo
Ribadeo

Ourense

Cambados
Neves, As
Ponteareas

15020313
15027897

27016704
27010921

32016455

36000481
36005671
36007552

EFAG El Pifeiral
IES Paseo das Pontes

IES Leiras Pulpeiro
CFEA Pedro Murias

IES Julio Prieto Nespereira

IES Ramén Cabanillas
EFAG A Cancela
CIFP A Granxa

981500580
981160196

982203427
982131017

988218570

986542950
986648250
986640068

981500684
981274093

982203486
982131019

988218571

986542609
986648224
986660940
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