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0 mar é un dos principais tesouros de Galicia. Das
suas augas extraese unha grande variedade de
produtos da mais alta calidade, que son emblema da
nosa cocifa tradicional e tamén da nova cocifia
galega, mediante unha reinterpretacion que busca
realzar texturas e sabores.

Este 2° Encontro Internacional de Formacion
Profesional de Galicia, Castela e Ledn e Portugal ten
como fio condutor a posta en valor dos produtos do
mar no sector da hostalaria e a sua utilizacion como
factor diferenciador e impulsor da competitividade
das empresas nun sector estratéxico para a nosa
economia.

A rede galega de Formacion Profesional de
hostalaria, como espazo para a innovacion, a
reflexion e o intercambio de experiencias para o
sector, acolle este 2° Encontro, no marco da
macrorrexion de Galicia, Castela e Ledn, e o Norte de
Portugal.
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Programa

09:00
09:30

10.00

10:45

11:30
12:00

Recepcion.
Inauguracion do encontro.

Roman Rodriguez Gonzalez. Conselleiro de Cultura,
Educacion e Ordenacion Universitaria.

Rosa Maria Quintana Carballo. Conselleira do Mar.

Mesa redonda. Do mar & mesa: oportunidades
e novas tendencias de consumo dos peixes e
mariscos das Rias Galegas.

Carlos Ruiz, ANFACO-CECOPESCA.

Miguel Angel Lastres. Director do Instituto Galego
de Formacion en Acuicultura (IGAFA).

Gabriela André. Directora de marketing de Mexillon de
Galicia.

Ana Pérez. Cooperativa Ardora.
Modera:
Manuel Gago. Director do portal de divulgacion
culturagalega.org.
Mesa redonda. O valor do servizo de sala para
un emprendedor de hostalaria.
Miguel Rodriguez. Restaurante Mugaritz.

Marcelino Cambeiro. 1° Maitre do Hostal dos Reis
Catdlicos.

Nacho Costoya. Bodegas Finca Allende.

Modera:

Paulo Morais Vaz. Director da Escola de Hotelaria e
Turismo do Douro — Lamego.

Pausa-café (Comedor).

Showcooking de produtos do mar (Salén
de actos).

Manuel Garcia. Restaurante Retiro da Costifia, en
Santa Comba.

Kike Pifeiro. Restaurante A Horta do Obradoiro,
en Santiago.

Diego Ldpez. Restaurante La Molinera, en Lalin.
Narradores:
Manuel Hermo. Director do CIFP Carlos Oroza.

Manuel Gago. Director do portal de divulgacion
culturagalega.org.

14:00

15:30

16:30

17:15

Finger Food de produtos Galicia
Calidade (Comedor).

Masterclass de café (Comedor)
Kanalla Coffee:

Guillermo Gonzalez.

Sofia Prieto.

Diego Campos.

Manuel Sisto.

Xan Martinez.

Narrador:

Ramiro Esparis Sampedro. Director do CIFP
Compostela.

Masterclass de coctelaria (Salon de
actos).
Diego Mosquera, profesor do CIFP Compostela.
Gabriel Vilar, medalla de ouro en Spainskills

2015 e diploma de excelencia en Worldskills
2015.

Narrador:
José Soto. Director de restauracion no Casino da
Toxa.

Clausura do encontro

Manuel Corredoira. Director xeral de Educacion,
Formacién Profesional e Innovacion Educativa.
Conselleria de Cultura, Educacion e Ordenacion
Universitaria da Xunta de Galicia.

Agustin Siglienza. Director xeral de Formacion
Profesional e Réxime Especial. Consejeria de
Educacion. Junta de Castilla y Leon.

Alejandra Pereira. Directora coordinadora da
Direccion de Cualificacion Formativa e
Certificacion. Turismo de Portugal.
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